
Yiyecek maddesi programı

Gerek İsveç, gerekse uluslararasıyemek kültürü hakkında bilgi edinmek ister misin?
Liseden sonra hemen işaramak ister misin?
Dışülkelerde çalışmak veya öğrenim yapmak ister misin?
Gelecekte kendi firmanıbaşlatmak ister misin?
İşbulmak konusunda iyi olanaklar sunan bir eğitim ister misin?
O zaman yiyecek maddesi programısana göredir.

Yiyecek maddesi programında yiyecek üretmek ve yiyecekle uğraşmak konusunda geniş
bilgiler ediniyorsun. Ancak sen özellikle ilgilendiğin bir şey konusunda ustalaşmayı
seçebilirsin. Yemeğin günlük yaşamımızınasıl etkilediğini, birşey kutladığımız zaman ne
kadar önemli olduğunu ve ne kadar çok çeşit yiyecek olduğunu düşün. O zaman yiyecek
branşının ne kadar büyük olduğunu ve ne çok olanağın olduğunu anlarsın.

Yiyecek maddesi branşında oldukça çok firma sahibi olan var. O bakımdan gelecekte kendi
firmanıbaşlatmak için gerekli temel bilgileri alacaksın.

Yiyecek maddesi branşıuluslararasıdır. Yabancıdil bilgisi ve başka kültürlere karşıilgi ve
anlayışsayesinde, Yiyecek maddesi programındaki süreni tamamladıktan sonra dışülkelerde
okuma veya çalışma konusunda iyi olanakların olacak.

Çalışmak veya okumaya devam etmek
Yiyecek maddesi programınıseçersen liseden sonra hemen işarayabilirsin. Hangi işleri
arayacağın lisede hangi kurslarıseçmişolduğuna bağlıdır. İlkin bir veya birkaç yil çırak
olursun. Çırak maaşıalırsın ve bu branşda çalışan kişileri, onlardan öğrenmek için izlersin.
Onların özel bilgileri var ve senin alanında uzun zaman çalıştılar.

İstersen liseden sonra da öğrenimine devam edebilirsin. Meslek yüksek okulunda bir eğitim
seçebilir ya de üniversite veya yüksek okulda öğrenime devam edebilirsin.

Elde edebileceğin işler
Yiyecek maddesi programında okuduktan sonra örneğin fırıncı, pastacı, et parçalayıcı, kasap
veya tezgâhtar olarak işarayabilirsin.

Programın içeriği
Yiyecek maddesi programıkurslardan ibarettir. Bazıkurslar lisede okuyan herkes için
zorunludur. Diğer kurslar Yiyecek maddesi programına özgüdür. Bazıkurslarıkendin
seçeceksin.

Programda milli dallar yok. Onun yerine bütün okulların kendi dallarınıoluşturma olanakları
var. Bu dallara örnekşunlardır: fırın ve pastane, taze mallar, kafe işletme, mezeci veya
bakkaliye, kasap, parçalama veya yiyecek maddesi endüstrisi.

Senin belki başka bir bölgede okunabilecek özel bir ilgi alanın var. Eğitim ve meslek seçme
kılavuzun olan kişiye o dala ülke genelinde girişhakkıolup olmadığınısor. O zaman belki
yine de oraya başvurabilirsin.
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İşyaşamıyla temas
Yiyecek maddesi programında işyaşamıyla daha lisedeyken temasın olur. En az 15 haftalık
işyerinde gerçekleştirilen eğitimin var (APU). Senin APUn senin oturduğun yerde bulunan
şirket ve işyerleriyle işbirliği yapılarak okul tarafından ayarlanır. Bu şekilde temaslar elde
etmek iyidir, işarayacağın zaman işine yarar. APUyu İsveç dışında bir ülkede yapmak
istiyorsan bunu ayarlamak mümkündür.

Gelecek ve iş
Yiyecek branşında pek çok işvar. Liseden sonra hemen işbulmak istiyorsan böyle olması
iyidir. Ama işbulman hangi kurslarıokumuşolduğuna, ne kadar pratik deneyimin olduğuna
ve senin işbulmak için başka bölgeye taşınmaya veya gidip gelmeye hazır olmana bağlıdır.
En fazla işpastacılıkta var, fakat kasaplıkta ve parçalamacılıkta da var.




